
Wir danken Ihnen für Ihr Vertrauen und Ihren Besuch.

Ihre Familie Corell und das Waldcafe-Team

..........

Öffnungszeiten

Täglich geöffnet von 11.00 - 22.00 Uhr, Montag Ruhetag.

Warme Küche von 12.00 - 21.00 Uhr

..........



Ein Haus ganz aus Holz !

Erbaut und Eröffnet 1981

Besitzer: Familie Herbert Corell

Das Waldcafe Corell wurde am 1. Oktober 1981 eröffnet. Es bietet im Gastraum und 

dem Wintergarten für 105 Personen Platz.

Eine gemütliche Bauernstube mit einer eigenen überdachten Terrasse mit Platz für 

ca. 20 Personen steht für Familienfeiern aller Art ebenfalls zur Verfügung.

Unsere "gute deutsche Küche" mit vielen Saison-Spezialitäten erwartet Sie, die 

bei Festlichkeiten Ihre persönlichen Wünsche berücksichtigt.

Fragen Sie doch einfach nach den Menüempfehlungen, unsere freundliche 

Bedienung wird Ihnen gerne helfen.

In den Sommermonaten können auf unserer ruhigen und idyllischen Terrasse weitere 

80 Personen Platz finden. Unser “Kioskgarten” hat im Winter ca. 40 beheizte Außenplätze.

..........

Für die Qualität aller Produkte unseres 

Hauses garantieren wir.

..........

Niendorfer Gehege 50, 22453 Hamburg  
Tel.: 040/58 53 78  Fax: 040/58 02 37  Email: info@waldcafe-corell.de

Besuchen Sie uns im Internet unter www.waldcafe-corell.de



Tasse Kaffee 9 ................................................................... € 3,50

Kännchen Kaffee 9 ............................................................ € 6,10

Tasse entcoffeiniert .......................................................... € 3,50

Kännchen entcoffeiniert ................................................... € 6,10

Tasse Espresso 9 ............................................................... € 3,40

Becher Milchkaffee 9 ......................................................... € 5,50

Becher Cappuccino 9 ......................................................... € 5,50

Becher Schokolade – mit Sahne ........................................... € 5,50

Becher Kaffee-Spezi – Kakao-Kaffee 9 ................................... € 5,50

Glas Jay-Jay's – Milchkaffee mit 

          Amaretto-, Haselnut- oder Vanilla Aroma 9 .......................... € 5,60

Chaipur – Hot Spicy Chai mit Milchschaum ................................ € 5,50

Weisse Schokolade – mit Milchschaum .................................. € 5,50

Latte Macchiato ................................................................ € 5,50

Kännchen Peppermint-Tea ................................................ € 5,50

Kännchen Darjeeling-Tee .................................................. € 5,40

Kännchen Sommerbeeren-Tee ........................................... € 5,20

Kännchen Grüner Tee ....................................................... € 5,20

Kännchen Kräutertee ....................................................... € 5,50

Kännchen Rooibos-Vanille-Tee .......................................... € 5,50

Pepsi Cola 3, 9 0,2l. ............................................................. € 3,30

Pepsi Cola light 3, 4, 9 0,2l. ................................................... € 3,30

Mirinda, Seven Up – Orange, Zitrone 2, 3 0,2l. ........................... € 3,30

Almdudler – Kräuterlimonade 0,35l. ....................................... € 4,90

Spezi – Cola und Orange-Mix 2, 3, 9 0,4l. ..................................... € 5,60

Apfelschorle 2 0,4l. ............................................................ € 5,60

Eistee – Liptonice-Zitrone 6 0,2l. ............................................. € 4,00

St.Michaelis – Mineralwasser ................ 0,25l.  € 3,00 0,75l.  € 7,90

St.Michaelis – Stilles Wasser ................. 0,25l.  € 3,00 0,75l.  € 7,90

Apfelsaft 0,2l. ................................................................... € 4,00

Orangensaft 0,2l. ............................................................... € 4,00

Traubensaft 0,2l. ............................................................... € 4,00

Tomatensaft 0,2l. .............................................................. € 4,00

Schweppes – Bitter Lemon, Tonic Water 4, 6, 10 0,2l. ..................... € 3,80

Heisse

Getränke

Tee - 

Spezialitäten

Alkoholfreie 

Getränke



1 Geschmacksverstärker | 2 Konservierungsstoff | 3 Farbstoff | 4 Süßungsmittel | 5 „mit Nitrat” | 6 Antioxidationsmittel | 7 „geschwefelt” | 8 „mit Phosphat” | 9 „mit Coffein” | 10 „mit Chinin“ 
11 Salzbrenner Bockwurst enthält: 1, 2, 5, 6 | 12 Gekochter Schinken enthält: 2, 5, 6 | 13 Abraham Katenschinken enthält: 2, 5, 6 | 14 Speck enthält: 2, 6, 8 
15 Salzbrenner Mettwurst enthält: 1, 2, 3, 5 | 16 Odenwald Apfelkompott enthält: 6 | 17 Salzbrenner Currywurst enthält: 2, 5, 6 | 18 Popp Mayonnaise 6,C 
A= Gluten; C= Eier; F= Soja; G =Laktose; H= Schalenfrüchte; I= Sellerie; J=Senf; K= Sesam  

Corell's Original Bier -0,25l. ............................................... € 3,90

Corell's Original Bier - 0,4l. ................................................ € 5,30

Corell's Dunkel – Dunkles Landbier s 0,3l. ............................... € 4,30

Corell's Dunkel  – Dunkles Landbier  0,5l.................................. € 6,00 

Alsterwasser – Bier mit Seven-Up 2 0,25l. ............................... € 3,80

Alsterwasser – Bier mit Seven-Up 2 0,5l. ................................. € 6,00

Maisel's Weisse Hefeweizen 0,3l. ....................................... € 4,20

Maisel's Weisse  Hefeweizen 0,5l. ...................................... € 6,30

Dunkel Maisel's Weisse Weizen  0,5l. ................................. € 6,30

Alkoholfreies Weizen Maisel's Weisse  0,5l. ........................ € 6,10

Berliner Weiße – rot oder grün 3 0,33l. ................................... € 4,50

Veltins 0,0 – alkoholfreies Pils  0,33l. ...................................... € 4,20

Vita-Malz – Malzbier 3  0,33l. ................................................. € 4,00

Pale Ale ­ Craftbier 0,33l. ..........................................................  € 5,30

Martini – weiß, rot oder Extra Dry 5 cl. ...................................... € 5,70

Prosecco Aperol – Aperol mit Prosecco auf Eis 0,1 l. ................... € 6,90

Sherry – Osborne 5 cl. .......................................................... € 5,70

Kir Royal – Sekt mit Chassis 0,1 l. ........................................... € 6,70

Gelber Engel – Prosecco mit Zitrone 0,1 l. ................................ € 6,70

Aperol Spritz  –  auf Eis 0,3 l. ............................................... € 8,30

Weinbrand – Asbach Uralt 2 cl. .............................................. € 3,90

Weinbrand – Mariacron 2 cl. ................................................. € 3,50

Kümmelkorn – Helbing 2 cl. .................................................. € 3,70

Korn – Hardenberger 2 cl. ...................................................... € 3,70

Wodka – Moskovskaya 2 cl. ................................................... € 4,30

Wodka – mit Feige 4 cl. ........................................................ € 6,00

Malteser – Aquavit 2 cl. ........................................................ € 4,10

Jubiläums – Aquavit 2 cl. ...................................................... € 4,10

Genever – de Kuyper 2 cl. ..................................................... € 4,00

Scotch Whisky – J.Walker 2 cl. .............................................. € 4,70

Rum weiß – Bacardi 2 cl. ...................................................... € 4,70

Rum braun 40 % – Hansen 2 cl. ............................................ € 4,10

Cointreau – Orangenlikör 2 cl. ............................................... € 4,70

Biere

Aperitif

Alkoholische 

Getränke

18.Popp Mayonnaise 6, E



Baileys – Irish cream 9 2 cl. ................................................... € 4,20

Amaretto – Mandellikör 2 cl. ................................................. € 4,00

Sambuca weiß – Molinari 40% 2 cl. ........................................ € 4,30

Halbbitter – Jägermeister 2 cl. ............................................... € 4,30

Bitter – Fernet Branca 2 cl. .................................................... € 4,30

Bitter – Underberg 2 cl. ......................................................... € 4,30

Bitter – Campari 4 cl. ........................................................... € 5,80

Brauner Sambuca – Casoni 35 % 3, 9 2 cl. ............................... € 4,30

Grappa – di Moscato Giorgi 38 % 2 cl. ....................................... € 4,80

Cognac – Remy Martin 40% 2 cl. ............................................. € 5,70

Calvados – Busnel 43% 2 cl. .................................................. € 5,70

Brandy – Conde de Osborne 40% 2 cl. ...................................... € 6,00

Honig-Willy – Birne mit Honig 35% 2 cl. .................................. € 6,00

Himbeergeist – mit Goldmed. 40% 2 cl. .................................. € 6,00

Diesel – Golden Delicious+Jonagold 38% 2 cl. ............................ € 6,00

Williamsbirne – Morand 43% 2 cl. ......................................... € 6,00

Eisbrecher – Rum-Rotwein-Mix ............................................. € 7,30

Rumgrog – 4 cl Rum 40% mit Heißwasser ................................. € 6,80

Weingrog – rot oder weiß ..................................................... € 5,80

Glühpunsch – hausgemacht ................................................. € 6,30

Irish Coffee – Kaffee und Whisky ........................................... € 7,30

Russische Schokolade – Kakao mit Rum ................................ € 7,30

Pharisäer  – Kaffee mit Rum ................................................. € 7,30

Alkoh0lische 

Getränke

Spezialitäten 

& Obstbrände

Für kalte 

Tage

Steinhauser edle Brände

Bereits seid 1828 brennt Steinhauser 

erntefrisches Bodenobst zu einen Destillaten. 

Besonderen Wert legt Steinhauser auf die Qualität der 

verwendeten Früchte 

Fragen Sie gerne nach der Sonderkarte mit den Destillaten



1 Geschmacksverstärker | 2 Konservierungsstoff | 3 Farbstoff | 4 Süßungsmittel | 5 „mit Nitrat” | 6 Antioxidationsmittel | 7 „geschwefelt” | 8 „mit Phosphat” | 9 „mit Coffein” | 10 „mit Chinin“ 
11 Salzbrenner Bockwurst enthält: 1, 2, 5, 6 | 12 Gekochter Schinken enthält: 2, 5, 6 | 13 Abraham Katenschinken enthält: 2, 5, 6 | 14 Speck enthält: 2, 6, 8 
15 Salzbrenner Mettwurst enthält: 1, 2, 3, 5 | 16 Odenwald Apfelkompott enthält: 6 | 17 Salzbrenner Currywurst enthält: 2, 5, 6 | 18 Popp Mayonnaise 6,C 
A= Gluten; C= Eier; F= Soja; G =Laktose; H= Schalenfrüchte; I= Sellerie; J=Senf; K= Sesam  

WARME KÜCHE VON 12:00–21:00

Suppen

Tasse Kartoffelsuppe – Würstchen, Speck und Croutons 11, 14, A, I, K ......................... € 7,80

Tasse Rinderbouillon – Einlage 1, A, G, I  ....................................................... € 7,80

Tasse Tomatencremsuppe – Sahnehaube A, G  .............................................. € 7,80

Terrine Kartoffelsuppe – Würstchen, Speck und Croutons 11, 14, A, I, K ...................... € 11,50

FÜR DEN KLEINEN APPETIT

Drei Kartoffelpuffer – mit Apfelkompott 16, A, C  .............................................. € 11,90

Rühreier – mit Bratkartoffeln, Speck 14, A, C  ....................................................... € 13,50

Toast Hawaii – mit gekochtem Schinken, Käse, Ananas 12, A, K, G ............................ € 12,90

Camembert gebacken – Preiselbeeren und Toastbrot  A, C, G   ............................... € 12,90

Große Currywurst – mit Salatbeilage und Kartoffelecken 17, A, C, J, F  ...................... € 14,50

FRISCHE SALATE

Gemischter Salat – mit Brötchen A, C, K ................................................... € 8,50

Waldcafe-Vital-Salat – Maispoularde in Olivenöl gebraten mit verschiedenen

          Salatkörnern an leichtem Joghurtdressing mit BrötchenA, C, H, K  ................... € 17,90

„Chef-Spezial Salat” – mit Rührei, gekochtem Schinken, Käse 

          und Brötchen 12, A, C, G, K  ................................................................... € 17,90

„Wildkräuter-Salat” – mit Räucherlachs, Preiselbeer-Dressing 

          mit Croutons und Rösti 2,6,3, A, C, G, i, K  .................................................... € 17,90

„Waldcafe-Classics” – an leichtem Joghurtdressing mit  Thunfisch oder Schafkäse 

mit Brötchen A, C, G, K  ............................................................................ € 17,90

Ceasar's-Salat– Romana Salat mit Hähnchenbrust, Croutons 

und Parmesan   A, 14, C, K  ......................................................................... € 17,90



Fettarm zubereitet

Zu unseren „Low Fat“-Gerichten servieren wir einen 

pikanten mageren Frischkäse-Früchte-Dip G

Tasse pikante Karotten-/Tomatensuppe – mit Toast A, G  .................................. € 7,80

Maispoulardenbrust in Olivenöl gebraten – mit Zuckerschoten und 

          Basmati-Reis  G....................................................................................... € 22,90

Schellfischfilet – gedünstet – auf Julienne-Gemüse mit Salzkartoffeln und 

          gemischtem Salat A, C  ............................................................................... € 24,90

Belegte Brote

Katenrauch – Mettwurstbrot 15, A,G  .................................................................... € 16,90

Käsebrot – mit Goudakäse A,G  ......................................................................... € 13,50

Katenrauch – Schinkenbrot 13 A, G  ..................................................................... € 18,90

Aufschnittplatte – Katenschinken, Roastbeef, Käse, Mettwurst 13, 15 A, G ....................... € 19,90

Frühstück

Brötchen und alle Heißgetränke satt! 

1 Orangensaft, Rührei, Katenschinken, 

Roasbeef, Käse, Mettwurst, Lachs 

und Marmelade

23,90€

Nur auf Vorbestellung und an keinem 
Sonn- und Feiertag

Fragen Sie 

nach unserer 

extra

Kinderkarte!

Nur für Kinder



1 Geschmacksverstärker | 2 Konservierungsstoff | 3 Farbstoff | 4 Süßungsmittel | 5 „mit Nitrat” | 6 Antioxidationsmittel | 7 „geschwefelt” | 8 „mit Phosphat” | 9 „mit Coffein” | 10 „mit Chinin“ 
11 Salzbrenner Bockwurst enthält: 1, 2, 5, 6 | 12 Gekochter Schinken enthält: 2, 5, 6 | 13 Abraham Katenschinken enthält: 2, 5, 6 | 14 Speck enthält: 2, 6, 8 
15 Salzbrenner Mettwurst enthält: 1, 2, 3, 5 | 16 Odenwald Apfelkompott enthält: 6 | 17 Salzbrenner Currywurst enthält: 2, 5, 6 | 18 Popp Mayonnaise 6,C 
A= Gluten; C= Eier; F= Soja; G =Laktose; H= Schalenfrüchte; I= Sellerie; J=Senf; K= Sesam  

Hauptgerichte

Groß Klein

Bauernfrühstück – garniert mit Katenwürfelschinken 13, 14,A,C ....................... € 16,90 € 14,90

Hackbraten – Erbsen, Möhren und Salzkartoffeln A,C .................................. € 18,90 € 16,90

Schnitzel nach Wiener Art – Erbsen, Möhren und Kartoffelecken A,C ........... € 23,90 € 20,90

Roastbeef – mit hausgemachter Remoulade und Bratkartoffeln 14, 18,A,C,G .......... € 26,90 € 23,90

Kalbsleber „Berliner-Art“– Kartoffelpüree, Zwiebeln u. Apfelkompott 16.A,C,G .. € 22,90 € 20,90

Tafelspitz – in Meerrettichsoße, Romanesco 

         und Petersielienkartoffeln 6, 4, A,G ..................................................... € 25,90 € 23,90

Schweinefilet – in Champignonrahmsoße, Prinzeßbohnen 

         und Bratkartoffeln 14, A, G  .............................................................. € 25,90 € 23,90

„Waldcafe’-Pfanne“ – drei Steaks, Pute, Schwein und Rind mit Gemüse, 

         Mischpilzen und Bratkartoffeln 14, A, G ............................................... € 32,90

Südamerika Rumpsteak – Champignons, Zwiebeln, Bratkartoffeln 

         und gemischtem Salat 14, A  ............................................................. € 32,90

Südamerika Pfeffersteak – Rumpsteak mit Pfeffersoße, Rösti und 

         gemischtem Salat A, G  .................................................................. € 32,90

WildGerichte

Wildburger- Original Waldcafe Wildburger(Hirsch) mit Preiselbeermayonaise, Groß Klein

        Steinpilzen, Zwieblen, Käse, Tirolerspeck, Kartoffelecken 2,3,6,5, A,C,G € 21,90

Wildgulasch - mit Preiselbeersoße, Apfelrotkraut,

         Spätzle und gefüllter Williamsbirne 3, A,G, ........................................... € 24,90 € 21,90

Wildschweinbraten - mit Apfelwildrahmsoße, 

         Apfelrotkraut und Kroketten 3, A,G,F,C ................................................. € 25,90 € 23,90

Hirschkalbsmedaillons - Pfifferlingsrahmsoße, 

         Bohnenbündchen und Rösti 14, 3, A,G ................................................. € 33,90  € 30,90

Wildbratwurst ­ Wildrahmsoße, Rotkohl und Kroketten 3,A,G..........................   € 19,90   €  16,90 

WARME KÜCHE VON 12:00–21:00



Fischspezialitäten

Groß Klein

Frische Nordseekrabben - mit Backkartoffel und Sour Cream A,G,C ............. € Tagespreis

Hauseingelegte Bratheringe - mit Bratkartoffeln 14, A, ........................... € 15,90

2 zarte Matjesdoppelfilets "Hausfrauenart" 

         - mit Bratkartoffeln 14,18,A,C,G,I .......................................................... € 19,90 € 17,90

Rotbarschfilet -gebraten- mit Kartoffelsalat

         und gemischtem Salat 18, A,C,I .......................................................... € 23,90 € 21,90

Schellfischfilet -gedünstet- mit Senfsosse

         Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat A,C,G,J ................................. € 23,90

Beilagen

Kleiner gemischter Salat A,C ............................................................ € 7,00

Romanesco, Prinzeßbohnen, Erbsen & Möhren................................€ 7,00

Bratkartoffeln14, Reis, KartoffeleckenA, Pommes ............................ € 7,00

KrokettenA,G,F,C, RöstiA,G oder Petersilienkartoffeln ............................. € 7,00

Backkartoffel mit Sour Cream A,C,G ...................................................... € 7,00
Senfsoße, Pfeffersoße, Bratensoße, Hollandaise..................................  € 4,50
Steinchampignonrahmsoße, Pfifferlingsrahmsoße...............................  € 9,50
Steinchampignon oder Pfifferlinge -natur- gebraten............................  € 9,50

Martinsgans im Waldcafe immer ab dem 11.11.!  
Wir servieren Ihnen immer frisch aus der ganzen Gans 
in der Küche tranchiert eine Portion Brust und Keule.
Dazu bekommen Sie leckeren Apfelrotkohl, 
Kartoffelkloß und mit Dominostein 
gefülltem Bratapfel. 
Nur auf Vorbestellung! 
Reservieren Sie rechtzeitig!



Ausgesuchte Weine 
Pfalz
Weingut Geisser-
Schweigen 
Riesling, feinherb QbA  
- halbtrocken -
Aroma, viel Frucht              ..................................................................0,2 l.  € 6,80  1,0l. € 33,00 

Pfalz
Weingut Geisser-Schweigen
Silvaner,  -lieblich-
süffig und mild  .....................................................................................0,2 l.  € 6,80 1,0l. € 33,00 

Pfalz
Weingut Geisser-Schweigen
Rose VIS A VIS 
QbA-halbtrocken-
elegant, fruchtig und vollmundig  ......................................................0,2 l.  € 6,80  1,0l. € 33,00 

Pfalz
Weingut Geisser-Schweigen
Grauer Burgunder, QbA -trocken- Kräftiger Duft mit Bukett von Blüten, 
Birnen, Aprikosen und Vanille ............................................................0,2 l. € 6,80  1,0l. € 33,00 

Pfalz 
Weingut Geisser-Schweigen  
Weisser Burgunder , QbA -trocken- Intensive Aroma von
 Birnen, Honigmelonen und Bananen................................................0,2 l.  € 6,80  1,0l. € 33,00 

Merlot 
Saveurs Veritables Merlot Rotwein
Pays d‘Oc - Indication Gèographique 
Prostègèe, Hèrlaut Languedoc
-trocken- gefällig,  harmonische Reife  .............................................0,2 l.  € 6,80  1,0l. € 33,00 

Pfalz
Weingut Geisser-Schweigen
Dornfelder Rotwein, 
QbA -trocken-
- Viel Kraft, Würze und intensives Beerenaroma- ........................0,2 l.  € 6,80 0,75l. € 25,00 

Unser Tipp: Pfalz, Strawberry Fields Rose -QbA -trocken-.......0,2 l.  € 6,80  0,75l. € 25,00    
                   Pfalz, Wildwechsel Rotwein cuve  -QbA -trocken-0,2 l.  € 7,20   0,75l. € 26,00 

Weinschorle                            ........................................................................................ .0,25l € 6,30 
Prosecco- Martini Prosecco Glas ...........................................................................0,1l. € 5,80
Prosecco - Martini Prosecco .............................................................................0,75l. € 41,00
Sekt - Fürst von Metternich Piccolo ................................................................................0,2l.€  9,90
Sekt - Fürst von Metternich ........................................................................................0,75l. €  44,00
Champagner ­ Hausmarke  .........................................................................................0,75l. €  85,00



"Schwedisch" 14, 18, C

2 zarte Matjesdoppelfilets mit 
Senf-Dillhonigsoße, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln

€ 17,00 
kleine Portion € 14,80

"Speckstippe" 14

2 zarte Matjesdoppelfilets
mit Prinzeßbohnen, Speckstippe und Petersilienkartoffeln

€ 17,00 
kleine Portion € 14,80

"Preiselbeer-Sahnemeerrettich-Apfelsoße" 3, 14,A,C

2 zarte Matjesdoppelfilets
mit Bratkartoffeln

€ 17,00 
kleine Portion € 14,80

"Curryschmand" 14,18,C,G 

2 zarte Matjesdoppelfilets
mit grünem Pfeffer und Bratkartoffeln

€ 17,00 
kleine Portion € 14,80

"Hausfrauen-Art" 14, 18,C,G

2 zarte Matjesdoppelfilets
mit Hausfrauensoße und Bratkartoffeln

€ 17,00
kleine Portion € 14,80 

Matjes-KARTE

Neue holländische Matjes



1 Geschmacksverstärker | 2 Konservierungsstoff | 3 Farbstoff | 4 Süßungsmittel | 5 „mit Nitrat” | 6 Antioxidationsmittel | 7 „geschwefelt” | 8 „mit Phosphat” | 9 „mit Coffein” | 10 „mit Chinin“ 
11 Salzbrenner Bockwurst enthält: 1, 2, 5, 6 | 12 Gekochter Schinken enthält: 2, 5, 6 | 13 Abraham Katenschinken enthält: 2, 5, 6 | 14 Speck enthält: 2, 6, 8 
15 Salzbrenner Mettwurst enthält: 1, 2, 3, 5 | 16 Odenwald Apfelkompott enthält: 6 | 17 Salzbrenner Currywurst enthält: 2, 5, 6 | 18 Popp Mayonnaise 6,C 
A= Gluten; C= Eier; F= Soja; G =Laktose; H= Schalenfrüchte; I= Sellerie; J=Senf; K= Sesam  

Kuchenkarte

Unser Kuchenangebot wechselt täglich.

Die Bedienung hilft Ihnen gerne weiter.

Puffer Topfkuchen ......................................................................................... € 4,00
Marmorkuchen  ......................................................................................... € 4,00
Sahne-Baiser  ............................................................................................ € 3,80
Frankfurter Kranz   .................................................................................... € 5,00
Apfelkuchen  ............................................................................................. € 4,90
Käsekuchen  -gebacken-......................................................................................   € 4,90
Obsttorte  ................................................................................................. € 5,30
Sahnetorte  ............................................................................................... € 6,50
Portion Sahne  ........................................................................................... € 1,80
Kleine Portion Sahne  ................................................................................ € 1,50

Auswahl aus der Kuchenvitrine

Unser Kuchenangebot wechselt täglich.

Die Bedienung hilft Ihnen gerne weiter.

Dessert Spezialitäten

Heisse Apfelringe mit Zimt – Vanilleeis und Sahne A,C,H,G ...................................... € 9,90

Kaiserschmarrn – mit heissen Kirschen und Puderzucker A,C,H,G .................................. € 9,90

Heisse Sauerkirschen – mit Vanilleeis und Sahne A,C,H,G.......................................... € 9,50



Eiskarte

Für unser Eisangebot verwenden wir ausschließlich

Mövenpick-Eis

Kleines Eis – 2 Kugeln C,H,G .............................................................................. € 5,70

Kleines Eis mit Sahne – 2 Kugeln C,H,G .............................................................. € 6,70

Eisschokolade – Schokoladeneis, Sahne 4 C,H,G ....................................................... € 7,30

Eiskaffee – Vanilleeis, Sahne 3, 4, 9 C,H,G ................................................................. € 7,30

Gemischtes Eis – 3 Kugeln C,H,G ........................................................................ € 8,30

Gemischtes Eis mit Sahne – 3 Kugeln, Sahne C,H,G ............................................... € 9,50

Zimtbecher – Vanilleeis mit Zimt, Sahne 3 C,H,G ....................................................... € 9,70

Früchtebecher – gem. Eis mit Früchten, Sahne C,H,G................................................. € 10,90

Tropicana – Vanilleeis in Orangensaft C,H,G ............................................................ € 7,70

Riesenbecher – 6 Kugeln, Sahne C,H,G .................................................................. € 16,90

Hamburger"Rote Grütze" – Vanilleeis, Sahne A,C,H,G ............................................. € 8,90

Walnußbecher – Walnußeis mit Eierlikör, Sahne C,H,G .............................................. € 12,50

Schwarzwälder-Kirschbecher – Kirschwasser, 

Vanille/Schokoladeneis, Schattenmorellen, Sahne C,H,G ............................................... € 12,90

Waldcafe' Medizin – Zitroneneis, Feigen, Wodka, Sahne C,G ..................................... € 14,50

Durstlöscher – Eistee mit Zitroneneis 6 C,G ........................................................... € 8,30

Kindereis

Schoko Kobold – Vanilleeis mit Schokoladenkruste A,C,H,G ......................................... € 5,30

Gummibärchen-Eis – 1 Kugel Eis mit Gummibärchen C,H,G ....................................... € 5,30

Eiszwerg – Erdbeer, Schokolade mit Smarties und Sahne A,C,H,G .................................... € 7,70

Fragen Sie nach unseren Saison-Eisbechern

Frische Erdbeeren oder Blaubeeren mit Vanilleeis

und Sahne 

Eissorten

Zitrone, Erdbeer, Himbeer, Vanille, Walnuß, Schokolade



Das Waldcafe Corell ist in seiner Art ein eigenwilliges Blockhaus.

Es wurde nach den Wünschen des Bauherrn, dem Ehepaar Corell, geplant und gebaut.

Am 1.Oktober 1981 wurde das Restaurant Waldcafe' Corell feierlich eröffnet.

Für dieses 265 qm große Blockhaus wurden insgesamt 130 qbm Kiefernholz,

direkt aus Finnland kommend, verarbeitet.

Das Meisterstück dieses Blockhauses ist der sechseckige Gastraum mit

seinem freitragenden Kathedraldach. Die mächtigen Außenwände aus 

2 mal 7 cm dicken Massivblockbohlen haben einen sehr hohen Wärmedämmwert.

Das 380 qm große und 40 t schwere Grasdach wird von 20 mal 40 cm

starken Balken getragen.

Durch die perfekte Zusammenarbeit aller am Bau Beteiligten wurde 

dieses in die Landschaft hervorragend eingepaßte Blockhaus innerhalb 

von nur 3 Monaten und 4 Tagen fertiggestellt.

Das Waldcafe' verfügt über 90 Plätze im Gastraum, 20 weitere Plätze in der 

separaten Bauernstube sowie ein Wintergarten mit 15 Plätzen.

In den Sommermonaten stehen auf der windgeschützten und bei Bedarf

überdachten Terrasse weitere 80 Plätze zur Verfügung. Zusätzlich haben wir

einen Kioskgarten der überdacht und im Winter beheizt ist.

Der Kioskgarten hat ca. 40 Sitzplätze auf rustikalen Bänken und viele Stehplätze.

Das freundliche Waldcafe-Team, die moderne Küche und Tresenanlage machen es uns möglich,
diese Gästezahl zu bewirten

Sehr geehrter Gast !


